
Auf unserer Verpflegungsliste finden Sie 
passende Gerichte, die speziell für einen 
Aufenthalt an Bord zusammengestellt wurden, 
vom Empfang bis zum Absacker

 

Buchungen
Wir helfen Ihnen gerne, das richtige Menü für 
Ihren Aufenthalt an Bord zu finden. Dies kann 
gleichzeitig mit der Buchung des Schiffes erfolgen, 
aber auch später. Bitte beachten Sie, dass wir Ihre 
endgültige Buchungsbestätigung spätestens 8 
Wochen vor dem Segeltörn benötigen. Es gibt keine 
Mindestteilnehmerzahl, aber eine Mindestabnahme 
von 510,- € pro Tag (zzgl. Servicekosten). Pro 
Reisegesellschaft kann nur ein Menü oder Buffet 
bestellt werden. Bitte geben Sie bei Ihrer Buchung 
an, ob es besondere Verpflegungswünsche 
gibt, wie Diäten und/oder Vegetarier. Das 
Verpflegungspersonal wird diesen besonderen 
Bedürfnissen soweit wie möglich berücksichtigen; es 
können ggfs Mehrkosten berechnet werden. Es ist 
aus organisatorischen Gründen nicht möglich nur 
eine teilweise Catering zu bestellen und zum anderen 
Teil Selbstverpflegung zu wählen. Auf einigen Schiffen 
steht Ihnen eine Kabine weniger zur Verfügung, wenn 
Sie die Verpflegung vom Schiff abnehmen.

Änderungen
Bei der Annahme Ihrer Buchung gehen wir von einer 
Mindestanzahl von Personen aus. Diese Anzahl kann 
bis zu 10 Tage vor Ihrem Segeltörn nach oben auf die 
maximale Personenzahl des Schiffes korrigiert werden.

Cateringliste  
Vliegende Hollander

Servicekosten
Bei der Annahme der Verpflegung werden
Servicekosten in Rechnung gestellt. Diese Kosten 
fallen für das Verpflegungspersonal an Bord, den 
Transport, der Verpflegung, die Vorbereitung 
und Reinigung der Küche an.
Die Servicekosten pro Tag betragen:

	 Tagesfahrt EUR 135,00
	 Buffet EUR 75,00
	 Mehrtagesfahrten EUR 200,00

Bezahlung
	 Nachdem Sie Ihre Verpflegungsbestellung 

abgegeben haben, erhalten Sie eine 
Vereinbarung samt Rechnung über 
die Verpflegung und eventuell das 
Getränkepaket.

	 Bei Unterzeichnung des Vertrages ist eine 
Anzahlung von 20% der Gesamtsumme zu 
leisten. Der Restbetrag ist spätestens  
2 Wochen vor Ihrer Reise fällig.

Wichtig
Alle genannten Preise verstehen sich pro Person 
und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer, 
sofern nicht anders angegeben. Die Allgemeinen
Geschäftsbedingungen gelten auch für die 
Verpflegung.



Zur Begrüßung:
	 Kaffee / Tee mit verschiedenen 
holländischen Spezialitäten 	 € 3,75

	 Kaffee / Tee mit Apfelkuchen & Sahne	 € 4,75

	 Kaffee / Tee mit hausgemachten 
Schokoladen-Brownies	 € 4,25

	 Kaffee / Tee mit hausgemachtem 
Karottenkuchen	 € 4,25

	 Kaffee / Tee mit einer Auswahl an  
Gebäck & Pralinen	 € 5,25

	 Schipper Bitter (holländischer Kräuterschnaps) 
mit Matjes und Zwiebeln	 € 5,75

	 Prosecco mit Serrano-Schinken-  
und Lachs-Wraps	 € 5,75

Frühstücksangebote:
Leckeres holländisches Frühstück	 € 9,75	
	 Diverse knusprige und weiche Brötchen 
„Suikerbrood“ (holländische Spezialität, 
süßes Brot) & Mini-Rosinenbrötchen

	 Gekochte Eier
	 Diverse Wurstwaren wie Kochschinken, 
gegrillte Wurst & geräuchertes Hähnchen

	 Diverse holländischen Käsesorten: junger 
Käse, gereifter Käse & Bauernkäse

	 Verschiedene Brotaufstriche (Marmeladen, 
Honig, Erdnussbutter, Schokostreusel)

	 Joghurt und Müsli
	 Obst in einem Obstkorb
	 Kaffee / Tee, Milch und Orangensaft

Piraten Frühstück	 € 12,95

	 Diverse frisch gebackene Brötchen und 
Scheiben von „Oerbrood“ (rustikales 
dunkles Brot mit vielen (alten) Kornsorten)

	 Frisch gebackene Buttercroissants
	 Rührei mit gebratenem Speck
	 Kleine Würstchen, gebratene 

Champignons & gegrillte Tomaten
	 Diverse Wurstwaren wie Kochschinken, 

Salami & geräuchertes Hähnchen
	 Diverse Käsesorten wie Brie, junger & alter 

Käse
	 Verschiedene Brotaufstriche (Marmeladen, 

Honig, Nutella, Schokostreusel)
	 Joghurt und Müsli
	 Obst in einem Obstkorb
	 Kaffee / Tee, Milch und Orangensaft

	
Frühstück Vliegende Hollander  
Deluxe	 € 15,50

	 Diverse ofenfrische Brötchen
	 Frisch gebackene Buttercroissants, 

Suikerbrood & Mini-Rosinenbrötchen
	 Rührei mit geräuchertem Lachs und 

Schnittlauch
	 Fleisch- /Wurstplatte Royal mit u. a. 

Roastbeef und Tartar
	 Käseplatte Royal mit u. a. Brie, Mozzarella 

und altem Amsterdamer Käse
	 Verschiedene Brotaufstriche (Marmeladen, 

Honig, Nutella, Schokostreusel)
	 Joghurt, Müsli & Granola
	 Frisches, geschnittenes Obst
	 Kaffee, Tee und Milch
	 Frisch gepresster Orangensaft
	 Hausgemachter Waldbeeren Smoothie

Biologisches Power-Frühstück	 € 18,00

	 Diverse dunkle Brotsorten wie Dinkel-, 
Sauerteig- und Roggenbrot

	 Warme Haferflocken mit Nüssen und 
Blaubeeren

	 Stück Omelett mit Champignons & Tomaten
	 Fleisch- / Wurstplatte
	 Käseplatte
	 Joghurt, Quark, Granola und Müsli
	 Frisch geschnittenes Obst
	 Kaffee, Tee und Milch
	 Frisch gepresster Orangensaft
	 Hausgemachter Waldbeeren-Smoothie

Mittagsbuffets
Traditionell holländisch	 € 7,75

	 Hausgemachte holländische Erbsensuppe
	 Croque mit Bauernkäse und / oder 
Kochschinken

	 Baguette mit Kräuterbutter

Piraten Mittagessen	 € 12,95

	 Hausgemachte Gemüsesuppe 
	 „Make your own burger“ mit u. a. 
gebratenem Hamburger, Eisbergsalat, 
Tomaten & Zwiebelringen

	 Großzügige Fleisch- / Wurstplatte und 
Käseplatte

	 Diverse Brötchen- und Brotsorten
	 Frisches Obst

Oder:
	 Hausgemachte Gemüsesuppe
	 Warme Wraps mit Hähnchen, Paprika und 
Zwiebeln. Mit Käse überbacken

	 Warme Tortilla-Chips mit hausgemachter 
Guacamole, mit Käse überbacken

	 Baguette mit Kräuterbutter
	 Scheibe Wassermelone

Mittagessen Vliegende Hollander  
Deluxe	 € 15,95

	 Pomodori-Cremesuppe mit frischem 
Basilikum

	 Kalter Nudelsalat mit u. a. Ziegenkäse, 
gebackenem Speck und Apfel

	 Reichlich belegte Sandwiches (3 p.p.) mit:
-	 Räucherlachs, Frischkäse und Salat
-	 Serrano Schinken, Mozzarella, Tomate 

und Pesto
-	 Hummus und gegrilltem italienischem 

Gemüse
	 Frisches Obst

Vegetarisch und gesund (biologische 
Variante: + € 2,50 )	 € 15,95

	 Frische Kürbissuppe
	 Vegetarische Quiche 
	 Quinoa-Salat mit u. a. Feta, getrockneten 
Tomaten, gewürfelten Gurken & Walnüssen

	 Reichlich belegte Sandwiches (3 p. p.) mit:
-	 Hummus und gegrilltem italienischem 

Gemüse
-	 Frischkäse, Tomate & Avocado
-	 Mozzarella, Tomate, Rucola & Pesto

	 Frisches Obst



Abendbuffets
Traditionelles holländisches  
Abendbuffet	 € 13,95

	 Saisonales Eintopfgericht
	 Rinderschmorbraten
	 Gebratene Champignons mit Zwiebeln
	 Frischer holländischer Salat
	 Baguette mit Kräuterbutter

Piraten Grill-Buffet	 € 19,00		

	 Grillwürstchen
	 Rindfleisch-Burger
	 Marinierte Hähnchenspieße
	 Fisch in Alufolie
	 Frischer Salat der Saison
	 Hausgemachter Kartoffelsalat
	 Diverse Baguettesorten mit Kräuterbutter  

& Tapenade
	 Knoblauchsauce, Whiskeysauce, BBQ-Sauce 

& Erdnusssauce

Grill-Buffet Deluxe	 € 25,75
	 Rumpsteak mit Rosmarin und Thymian
	 Marinierte Hähnchenspieße
	 Spareribs
	 Schaschlik mit Paprika, Zwiebeln und Speck
	 Garnelenspieß mit Knoblauchmarinade
	 Lachs in Alufolie
	 Gefüllte Paprika mit Ratatouille und Feta
	 Mediterraner Nudelsalat
	 Frischer Salat der Saison
	 Diverse Baguettesorten mit Kräuterbutter  

& Tapenade
	 Knoblauchsauce, Whiskeysauce, BBQ-Sauce 

& Erdnusssauce

Abendbuffet Vliegende Hollander    € 20,00

	 Maronen-Champignonsuppe
	 Nach Wahl: 

-	 Rindersteak mit Rosmarin und Thymian 
& Pfefferrahmsauce

Oder
-	 Provenzalisches Lachsfilet in Dillrahmsauc

	 Potato Wedges mit Parmesan aus dem Ofen

	 Ratatouille (französisches Gericht mit 
geschmortem Gemüse)

	 Frischer Salat der Saison
	 Salat Caprese mit Tomaten, Mozzarella  

& Basilikum
	 Diverse Baguettesorten mit Kräuterbutter 

& Tapenade

Abendbuffet Vliegende Hollander  
Deluxe 	 € 25,75

	 Bouillabaisse oder Maronenpilzsuppe
	 Geräucherte Fischspezialitäten
	 Rindersteak mit Rosmarin und Thymian & 

Pfefferrahmsauce
	 Provenzalisches Lachsfilet in Dillrahmsauce 
	 Gebratene Muscheln mit Paprika und 

Zwiebeln
	 Potato Wedges mit Parmesan aus dem 

Ofen
	 Ratatouille (französisches Gericht mit 

geschmortem Gemüse)
	 Frischer Salat der Saison
	 Salat Caprese mit Tomaten, Mozzarella & 

Basilikum
	 Diverse Baguettesorten mit Kräuterbutter 

& Tapenade

Tapas-Buffet	 € 23,50

	 Kalte Tapas
-	 Ciabatta mit Aioli und Tapenade.
-	 Marinierte Oliven
-	 Mozzarella-Tomaten-Spieß mit frischem 

Basilikum
-	 Wrap mit Thunfischsalat
-	 Wrap mit Räucherlachs und Frischkäse
-	 Spanische Wurst- und Schinkensorten 
-	 Datteln in Speckmantel

	  Warme Tapas
-	 Albondigas en Salsa (pikante 

Fleischbällchen in Tomatensauce)
-	 Spanische Hähnchenspieße
-	 Gebratene Garnelen in Knoblauchöl
-	 Patatas Bravas mit 

Knoblauchmayonnaise
-	 Ziegenkäse in Serrano Schinken Mantel
-	 Gefüllte Champignons

Desserts
	 Dame Blanche mit Vanilleeis und warmer 

Schokoladensauce	 € 3,50
	 Crêpe mit frischen Früchten, Vanilleeis & 

Schlagsahne	 € 3,95
	 Apfelstrudel mit Vanillesauce & 

Schlagsahne	 € 3,95
	  Italienisches Tiramisu	 € 4,50
	 Schokoladentörtchen mit Pistazieneis	 € 4,75
	 Waldfruchtkuchen mit Zitronen-

Mascarpone & roten Früchten	 € 4,50
	  Kirschtasche mit Sahneeis & Schlagsahne

			  € 4,50

Snacks und Häppchen
Stehtisch-Mischung	 € 3,75
	 Salzgebäck und Nussmischung 	
	 Marinierte Oliven
	 Baguette mit Kräuterbutter und Tapenade

Mexicano	 € 4,50
	  Nachochips mit Tomaten, Zwiebeln und 

Jalapeno, mit Guacamole und mit Käse 
überbacken	

	 Hausgemachte Guacamole und Sweet-Chili-Dip		
	

Holländischer Matjes  	 € 4,75

	 Matjes mit Zwiebeln auf Roggenbrot

	 Räucherlachs auf Toast

Häppchen in Blätterteig	 € 5,50

	 Herzhaftes Blätterteiggebäck mit Fleisch, Fisch 
oder vegetarischer Füllung (4 p.P.)

Tapas	 € 8,75

	 Ciabatta mit Aioli und Tapenade.

	 Pikante Fleischbällchen in Tomatensauce

	 Ziegenkäse in Serrano Schinken Mantel

	 Wrap mit Räucherlachs und Frischkäse

	 Mozzarella-Tomaten-Spieß mit frischem 
Basilikum

Häppchen De Luxe	 € 7,75

	 Käseplatte mit diversen Käsesorten

	 Diverse Spanische oder Italienische Fleisch / 
Wurstsorten

	 Baguette mit Kräuterbutter und Tapenade

	 Marinierte Oliven

	 Grüne Gurke, Möhren- und 
Staudenselleriestängel mit Joghurt-Dip
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Getränkekarte
Tages- und / oder Abendtörns
Unterstehende Preise verstehen sich inklusive 
Getränkeservice während eines Tages- oder 
Abendtörns. 

Tagesfahrtarrangement 1:
Sie zahlen nach Verbrauch pro Glas
Kaffee / Tee	 € 1,25
Kakao (warm oder kalt)	 € 1,50
Diverse Softgetränke	 € 1,50
Mineralwasser (Sprudel oder stilles) 	 € 1,50	
Apfelsaft / Orangensaft 	 € 1,75		
Rotwein / Weißwein oder Roséwein 	 € 2,50
Prosecco	 € 2,50
Bier	 € 1,50
Alkoholfreies Bier 	 € 1,95
Genever	 € 2,25
Beerenburg 	 € 2,25

Tagesfahrtarrangement 2:
Uneingeschränkt  Bier, alkoholfreies Bier, Wein 
(Rot-, Weiß- und Roséwein), Softgetränke, Saft 
(Orangensaft, Apfelsaft), Wasser (Sprudel und 
stilles Wasser), Kaffee, Tee und Kakao
	 	 € 23,00 pro Person

oder

Uneingeschränkt  Bier, alkoholfreies Bier, Wein 
(Rot-, Weiß- und Roséwein), Softgetränke, 
Saft (Orangensaft, Apfelsaft), Wasser (Sprudel 
und stilles Wasser), Kaffee, Tee und Kakao 
und Destilliertes (Beerenburg, Junge und Alte 
Genever und Schippers Bitter)

€ 25,95 pro Person

Mehrtagesfahrten
Während Mehrtagesfahrten mit Verpflegung 
können die Gäste sich selbst bedienen. Sie 
können aus folgenden Arrangements wählen:

Arrangement 1:
Die Getränke werden nach Verbrauch pro 
geöffnete Flasche oder angeschlossenes Fass 
direkt nach Ablauf der Fahrt abgerechnet
Softgetränke 1,5 ltr	 € 3,75
Apfel- und Orangensaft  1,0 ltr	 € 3,75
Sprudel 1,5 ltr	 € 2,75
Rot-, Weiss, oder Roséwein  0,75 ltr	 € 12,50
Prosecco 0,75 ltr	 € 125,00
Alkoholfreies Bier (Flasche) 0,3 ltr	  € 1,95
Fassbier 30 ltr	 € 125,00	
Genever 1,0 ltr	 € 22,50
Beerenburg 1,0 ltr	 € 22,50

Arrangement 2: 
Uneingeschränkt  Bier, alkoholfreies Bier, Wein 
(Rot-, Weiß- und Roséwein), Softgetränke, Saft 
(Orangensaft, Apfelsaft), Wasser (Sprudel und 
stilles Wasser), Kaffee, Tee und Kakao

24 Stunden	 € 34,50 pro Peron
Wochenende	 € 60,00 pro Person 

Arrangement 3:
Uneingeschränkt  Bier, alkoholfreies Bier, Wein 
(Rot-, Weiß- und Roséwein), Softgetränke, 
Saft (Orangensaft, Apfelsaft), Wasser (Sprudel 
und stilles Wasser), Kaffee, Tee und Kakao 
und Destilliertes (Beerenburg, Junge und Alte 
Genever und Schippers Bitter)

24 Stunden	 € 38,95 pro Person
Wochenende	 € 78,00 pro Person

Selbstverständlich können sämtliche 
Arrangements Ihren Wünschen angepasst 
werden.


